Estado de Sergipe
Administracéo Estadual do Meio Ambiente

ADMINISTRACAD ESTADUAL DO MEIO AMBIENTE

LICENCA AMBIENTAL /j adema

A Administragao Estadual do Meio Ambiente - Adema, no uso das atribuicbes que lhe confere o art.
4°, inciso VIII, da Lei Estadual n° 5.057, de 7 de novembro de 2003, atendendo ao requerimento relativo ao
Processo 2025/TEC/RL-0-0162, outorga a presente

Renovacgao Licenga de Operacgao N° 134/2025

em favor de CHURRASCARIA O PIRATA LTDA, CNPJ n° 02.168.952/0001-44, sediado na Av. José
Amancio Bispo, 1760, Miguel Teles Mendonga, ltabaiana, SE, CEP 49.500-000, referente as atividades
do restaurante e churrascaria, localizado na Av. José Amancio Bispo, 1760, Bairro Miguel Teles,
no municipio de Itabaiana, CEP: 49.505-330 com as seguintes Coordenadas Geograficas UTM
DATUM WGS 84 24L: 672840/8814543.

Consideragoes Gerais

01. Esta Renovacgdo Licenca de Operagdo foi emitida as 10:40:00 do dia 26/06/2025, com validade por 03
anos, vencendo-se em 26/06/2028.
02. O cdodigo de controle desta licenca é <95723a9baldc9a8ed378e96a2efba190> e a sua aceitacdo esta
condicionada a autenticidade a ser conferida na internet no endereco eletrénico http://www.adema.se.gov.br, e
a ndo existéncia de rasura.
03. Esta licenca ndo exclui nem substitui outras licencas, caso exigidas por forca de legislacdo federal,
estadual ou municipal.
04. O ndo cumprimento das obrigacdes e das condicionantes aqui estabelecidas implicarda na adogédo das
penalidades previstas em lei.
05. Na hipotese do requerimento de renovacdo da presente licenca ndo ser deferido até antes do final de sua
vigéncia, ao empreendedor somente sera garantido o direito a prorrogacédo automatica da licenga, caso o
requerimento de renovagao venha a ser feito em até 120 (cento e vinte) dias antes do seu término.
06. A Adema, mediante decisdao motivada, a requerimento do empreendedor ou por ato de oficio, podera
modificar as condicionantes e as medidas de controle e adequagao, suspender ou cancelar a presente licencga,
se ocorrer;

a) Violagdo de normas ambientais;

b) Inadequagéo de quaisquer condicionantes;

c) Omissao ou falsa descricao de informacéo relevante que poderia subsidiar ou subsidiou a outorga

da presente licenga;

d) Superveniéncia de grave risco ao meio ambiente e/ou a saude publica;

e) Superveniéncia de normas técnicas e legais sobre a matéria;

f) Presenca de zona aquifera e ecossistemas cavernicolas ndo detectados na prospecgao do terreno.

Obrigacoes do empreendedor

01. Dentro do prazo de 30 (trinta) dias, a contar a partir desta data, o empreendedor devera providenciar a
publicacgdo no Diario Oficial do Estado, o extrato deste instrumento de licenga, conforme modelo
disponibilizado, devendo encaminhar a Adema um exemplar do jornal contendo a publicagao.



Licencga: 134/2025
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Condicionantes

10.

11.

12.

A empresa devera no prazo de 30 (trinta) dias a contar a partir desta data, afixar placa alusiva
a licenga ambiental, em local visivel, de preferéncia préximo do acesso ao empreendimento,
nas dimensdes minimas de 0,50m de largura por 0,70m de altura, conforme modelo e
instrugdes fornecidos pela Adema.

Por ocasido da solicitagio de Renovagdo da Licenga de Operagdo a empresa devera
apresentar os comprovantes da realizacdo dos servigos de limpeza e manutengdo dos
tanques de acumulo de esgoto realizados por empresa devidamente licenciada pelo o6rgao
ambiental competente.

A empresa devera manter atualizados juntos aos O6rgdos competentes o0s seguintes
documentos:

» Alvara de Funcionamento emitido pela Prefeitura Municipal;

* Atestado de Regularidade do Corpo de Bombeiros Militar;

» Licenga da Vigilancia Sanitaria.

A empresa devera seguir as seguintes orientagbes para armazenamento dos residuos
organicos:

+ Separe os restos de comida de acordo com o tipo: organicos (restos de alimentos) e
reciclaveis (embalagens);

« Utilize recipientes com tampas fechadas, resistentes, e de material facil de limpar;

+ Os recipientes devem ser exclusivos para residuos organicos para evitar contaminagao
cruzada;

* Armazene os restos de comida em local coberto, ventilado e protegido contra pragas
(insetos, roedores);

* Os restos de comida devem ser encaminhados para compostagem (quando possivel),
biodigestdo ou descarte conforme normas ambientais locais;

* Nunca descartar restos de comida diretamente em locais inadequados (esgoto, lixo
comum sem segregacao);

* O local e os recipientes devem ser higienizados regularmente para evitar odores, pragas e
contaminacgao.

O sistema de tratamento dos efluentes sanitarios €& composto por fossa séptica, filtro
anaerobio e sumidouro, que devera ser operado de maneira que n&o se perceba odor
desagradavel, presenga de insetos e outros inconvenientes, bem como afastar a possibilidade
de poluicado de quaisquer areas.

Devera ser efetuada a manutengdo das unidades que compdéem o sistema de tratamento de
efluentes sanitarios de acordo com a frequéncia de limpeza necesséria, objetivando garantir a
eficiéncia do respectivo sistema.

No momento em que a area onde se encontra instalado o empreendimento em referéncia for
servido por rede de coleta e tratamento de esgotos sanitarios a respectiva ligagdo devera ser
imediatamente efetuada.

Ndo sera permitido o langamento de despejos sanitarios ao sistema de drenagem de aguas
pluviais.

O sistema de drenagem de aguas pluviais devera ser operado de forma a evitar o surgimento
de processos fisico-ativos (eroséo, assoreamento e outros).

Deverdo ser mantidos todos os mecanismos de manutencdo e limpeza que permitam o fluxo
natural das aguas dos canais naturais existentes.

A emissao de ruido proveniente da atividade devera obedecer aos limites estabelecidos nas
NBRs n.° 10.151 e n.° 10.152 da ABNT, referenciadas pela Resolugao Conama n.° 01/1990.

As emissbes de poluentes atmosféricos provenientes das atividades do empreendimento, nao
deverao conferir ao meio ambiente, concentragdes acima dos limites estabelecidos nas
Resolugdes Conama n°® 03/90 e n° 436/11.
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. O estabelecimento produtor/industrializador de alimentos devera obedecer aos procedimentos
operacionais padronizados, referenciados pela Resolugao RDC n° 275/2002 da Anvisa.

Esta licenca ndo autoriza a utilizacdo de equipamentos de amplificagdo sonora na area do
empreendimento.

O empreendimento devera ser provido de rede de abastecimento de agua operada pela
Companhia de Saneamento de Sergipe — DESO.

Os residuos solidos domeésticos gerados deverdo ser dispostos em recipientes adequados e
destinados a coleta publica, ndo sendo permitida incineragdo, queima ao ar livre e disposi¢cao a
céu aberto.

Os residuos sdlidos reciclaveis deverdo ser acondicionados conforme NBR 13.230 da ABNT e
destinados a empresa devidamente licenciada pelo érgao ambiental competente.

A mudangca do uso de Gas Liquefeito de Petréleo — G.L.P., para outra fonte calorifica na
utiizacdo de equipamentos para cozimentos dos alimentos devera ser encaminhada para a
Adema para avaliagcéo e aprovagao.

Perante a Adema, a empresa é a responsavel pela implementagao dos Planos, Programas e
Medidas Mitigadoras e por qualquer tipo de acidente (intencional ou ocasional) que venha a
ocorrer na fase de operagao.

Qualquer situacdo de emergéncia relativa ao lancamento de poluentes acima dos padrdes e
outras condigdes estabelecidas nesta licenga, devera ser comunicada a Adema em até 24
(vinte e quatro) horas apés a ocorréncia, com a descricdo das causas e providéncias tomadas
para sua corre¢ao, nao isentando a empresa da aplicagao das penalidades cabiveis.

Toda atividade a ser exercida pela empresa devera ser realizada na area interna do
empreendimento.

A empresa respondera civil, penal e administrativamente por danos causados a vida, a saude
e ao meio ambiente em decorréncia do uso inadequado desta licenga.

Na vigéncia desta Licenga, quaisquer irregularidades constatadas deveréo ser corrigidas pela
empresa e comunicadas, imediatamente, a Adema.

Qualquer alteragdo na titularidade do empreendimenio ou em seus equipamentos ou sistemas
devera ser comunicado a Adema, com vistas a atualizagao na Licenga Ambiental.

Qualquer alteragdo e/ou ampliagdo na area e/ou atividades da empresa, devera ser
previamente apresentada a Adema para a respectiva avaliacdo, com vistas a atualizacdo na
Licenga Ambiental.

A Adema, mediante decisdo motivada, podera modificar as condicionantes e as medidas de
controle e adequacao, suspender ou cancelar a Licenga expedida, quando ocorrer:

» Violagao ou inadequagao de quaisquer condicionantes ou normas legais;

* Omissao ou falsa descricao de informagdes relevantes que subsidiaram a expedigao da
Licenga.;

» Superveniéncia de graves riscos ambientais e de saude;

» Superveniéncia de normas técnicas e legais.



